MENU 31 DECEMBRE : 75€C

AMUSE BOUCHE
ENTREES

Opéra de foie gras
au cacao et Kumquats
oL

Carpaccio de St-Jacques,
condiment yuzu et corail, tartare d'algues

PLATS

Pavé de cerf,

jus de gibier au vin rouge et épices et gratin dauphinois

Noix de St-Jacques poélée,

mousseline de choux fleur, beure blanc vanillé et panais contits

FROMAGE TRAVAILLE
Emulsion de chevre au miel et romarin,
granola de noix torréfié et coulis végétal

DESSERTS
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Entremet coco exotique
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Le Tout Chocolat
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